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Egy kiváló és rengeteget dolgozó régi magyar festő, 

Neogrády Antal (Galsa, 1861 – Budapest, 1942) 

a millennium táján Darányi Ignác földművelési 

miniszter megrendelésére 53 gyönyörű akvarellt 

készített a Magyarországon termelt jellemző 

szőlőfajtákról. A megbízás mögött Neogrády 

festői kvalitásai álltak (öt évig tanult a müncheni 

Aki viszont maga is könyvet írt a szőlészet-

borászatról és a honi gyümölcsészetről; az ő nevéhe

fűződik a nagy és reprezentatív Magyar Pomológia

nagyméretű gyümölcsábrákat tartalmazó füzeteinek 

kiadása is, magyar és francia nyelven.

S azt is tudjuk, hogy ez az 53 szőlőakvarell 

képviselte a magyar szőlészetet az 1900-as 

párizsi világkiállításon. Neogrády a világkiállítás 

’szőlőművelés osztályában’ ezüstérmet kapott 

„a magyarországi szőlőfajok aquarellben festett 

gyűjteményéért”. 

Az 53 kép részletes fajtajegyzékét azonban nem 

ismerjük. Egyetlen tudósítás, világkiállítási 

beszámoló sem részletezi, saját kutatásaim során 

sehol nem találkoztam ilyen listával. Annyit tudunk
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Az előkerült fajták listája: Darányi Ignác 

csemegeszőlő, Nemes kadarka, Hárslevelű, 

Mézesfehér, Leányka, Erdei, Juhfarkú, Kéknyelű, 

Budai zöld, Szerémi zöld, Hólyagos furmint, 

Járdovány, Mustosfehér, Szlankamenka, Ezeréves 

Magyarország emléke, Mirkovácsa, Vörös dinka, 

Bogdányi dinka képe. Ez a találati arány, 

ha az eredeti 53 képet is beleszámítjuk, rosszabb, 

mint az eltűnt Corvinák esetében. 

És itt rövid kitérőt kell tennem a szőlőfajták hazai 

ábrázolásáról. A 19. század második fele a modern 

és tudományos gyümölcsábrázolás 

és nyomdatechnika fellendülésének korszaka; 

ekkor lesznek elérhetők tömegesen a tudomány 

és az ismeretterjesztés számára. Elég csak 

a magyarhoz legközelebbi forrásra, Hermann 

és Rudolph Goethe Stuttgartban kiadott Atlas der 

Traubensorten című albumára (1873) gondolnunk 

– amely 27 szőlőfajta festményét és leírását 

tartalmazza (köztük az Olaszrizlingét, a Sárga 

nincs. Festményeinek gyümölcsei pontosak, 

életszerűek, árnyalatokban gazdagok és kiváló 

kidolgozottságúak. (Legfeljebb a nyomdai 

technikában akadnak különbségek.) A francia 

alapműből kiderült, s ez akár mellékszál is lehet, 

hogy legalább tucatnyi ősi magyar szőlő is szerepel 

ebben az ampelográfiában! Nagy öröm azért is, 

hogy javarészt saját néven. Furmint, Hárslevelű, 

Som szőlő vagy Bakator. És mindegyik ragyogó, 

eddig szinte soha nem használt képpel. 

A szőlőrengeteget tanulmányozva szemet 

is szúrt egy gyanús nevű szőlő,  amelynek 

aláírása ’Org Tokos’. Miféle nyelvet takar 

az ’Org Tokos’ kifejezés? 

A régi ampelográfiák rákfenéje a sokféle, 

összevissza leírt, félrehallott, téves és 

tájékozatlanságból fölvett név- és eredetmagyarázat

– a gyönyörű színes táblaképek közt erre a szőlőre 

külön fölfigyeltem. Gyanakodásomra lassan 

beigazolódott: francia leírója Pécsről (!) kapott f



Én egy kilencvenes évek eleji balatoni 

kirándulás során láttam a Kéknyelű színes 

nyomatát a régi Szent Orbán étteremben 

kifüggesztve – a színes táblakép remekül 

társult ahhoz a képhez, amely a tulajdonos 

Szeremley Hubát jellemezte, mivel ő volt 

a Kéknyelű szőlő legújabb kori megmentője. 

Akkoriban indult birtoka: telepített, termelt, 

bizonyított, és visszahozta a Kéknyelű mellett 

a Bakatort is. A nyomatok egy része tehát 

magánhagyatékokban lelt gazdára. 

Súlyosabb kérdés azonban, hogy a színes 

nyomatok hová tűntek a közgyűjteményekből? 

„Erodálódtak”? Megsemmisültek? Rosszul, 

felelőtlenül vagy gondatlanul tárolták őket? 

Kiselejtezték, ellopták a folyóirat mellékleteit? 

De ekkora tételszámban?

Komor a történet – közben lezajlott Budapest 

világháborús szétbombázása, jött ’56, 

költözések, múzeumi és könyvtári átszervezések 

a második világháború előtt az Országos Levéltárba, 

a budai Várba került, az épületet viszont az ostrom 

során bombatalálatot kapott, 1956. november 

6-án orosz  belövés és tűzvész érte, s majd’ 9000 

folyóméternyi levéltári anyag semmisült meg. 

Finito. 

Most 12 elfelejtett Neogrády festmény bemutatására 

nyílt lehetőségünk. Reméljük, a mai olvasó örömére. 

A már megjelentek közül sehol nem találtuk 

az Arany Furmint, Ezerjó, Piros Bakator, 

Kövidinka, Olaszrizling, Sárga muskotály, 

Kövidinka, Királyszőlő, Ökörszem és Kékfrankos

színes nyomataiból – meglétükkel ez a naptár 

is egészen más 12 fajtát mutatott volna be: 

A 21. század harmadik évtizedére marad a kérdés: 

mire jó egy szőlőszem? 

Egy Neogrády-féle szőlőszem? Arra, hogy 

a széthulló, több mint százéves hagyaték durva 

sorsára irányítsa a Qgyelmet. És, nagy lélegzetvéte

a jámbor szándék kifejezésére: ami Neogrády 



Eredeti magyar vagy nálunk 
meghonosodott szőlőfajta –
szélesebb körben még 
Horvátországban ismerik. 
Ők 
Harschat Löwelin
Honi főbb termőhelye Tokaj-
Hegyalja (itt ma 1200 hektáron 
ültetik), a szomszédos Borsodban, 
Hevesben és Neszmélyen volt még 
népszerű (Debrő), de Szekszárdon, 
Villányban és Somlón is művelik. 
Több helyütt némi fogalomzavar 
kíséri: Fejér megyében az Ezerjót 
értik Hárslevelű alatt, másutt 
a Juhfarkkal keverik.
 

Hárslevelű



Régi, elfelejtett magyar vagy 
magyarnak tartott szőlő. Görög 
Demeter grinzingi gyűjteményében: 
„Hönigler, fejér. Világos szemű és szép 
nagy fürtű szőlő, Gyöngyösről való, 
Heves várm. Kár, hogy hamar kezd 
rothadni.” 
A Mézesfehér (Mézes, Margit, 
Sárgaszőlő) bőtermő, jellegtelen 
bort adó szőlő. Korán érik, a rövid 
csapos metszést szereti. Erős tőkéjű, 
ötkaréjos nagy, kerek levelekkel; fürtje 
nagyméretű, hosszú és gúla alakú. 
A 20. század elején Buda vidékén és 
Nagymaroson annyi Mézesfehéret 
termeltek, hogy a „székesfőváros 
lakossága ezen fajta érésének idején 

Mézesfehér



Erdély őshonos fajtája – leginkább 
a Kis-Küküllő mentében, Beszterce, 
Szolnok-Doboka, Kolozs megyékben, 
Torda-Aranyos környékén volt/van 
elterjedve; de Tokajban, Egerben is.
A Leányka (Leány-szőlő) a gyenge 
években is megbízható cukortermelő.
Tőkéje erős, dús és edzett, tenyészideje 
rövid. Mostohább körülmények közt 
is megél, a szárazságot is elviseli, 
bár a páradús környezetet kedveli. 
Fürtszerkezete hasonlít az Olaszrizlingéhez 
– mellékfürtök nélkül. Bogyói kicsinyek, 
gömbölyűek, fehéres-sárgák; jó években 
rozsdafoltos, vékonyhéjú, lédús, 
aszúsodásra hajlamos. 

Leányka





Kéknyelű

Magyar eredetű, dunántúli szőlőfajta. Első adatolása a Somlóról 
való; Gombás János említi 1805-ben, a somlói szőlőfajták sorában 
– igazi hazája azonban a Badacsony. 
A budai szőlőiskola 1844-es lajstromában: „Fehér kéknyelű. 
Fürtje ’s szeme közép nagyságú, bőven terem, jókor érik, ’s egy 
azon szőlők közül, mellyek a’ legjobb ’s legtartósb fejér bor készül.” 
Légrády László megállapítása a Kéknyelű kiváló borára igaz, 
de hogy bőtermő lenne, semmi nem támasztja alá. Szerény hozama 
miatt teszi Entz Ferenc az ’úri szőlők’ közé – „közönségesen rongyos, 
de vállas fürtű, igen hosszú nyelű, apróbb, gömbölyű, szürkészöld, 
éppen nem ajánló színű és szemű szőlő”.  
A Kéknyelű a legjobb „expositiókat” kívánja. Nevét fürtnyelének 
színéről kapta; rosszul termékenyülő, nővirágú szőlő – porzójával, 
a Budai zölddel, újabban a Rózsakővel váltósorba ültetik.  
A Kéknyelű az egyik legnemesebb, de a legkevésbé elterjedt szőlőnk. 
Bora elegáns, kifinomult szerkezetű, jó sav–cukor harmóniájú, 
hosszú szólamú. Ma szinte csak a Badacsony mikroklímájában 
tündököl; 30 hektáron termelik. Szeremley Huba és a badacsonyi 
kutatóintézet sokat tett a Kéknyelű megmentéséért.



Erdei, 
korábban a gazdák által igen 
kedvelt, bőtermő szőlő – 
Entz Ferencet kóstolása során 
kellemes savasságával 
a magyarátira (Arad-Hegyalja) 
emlékeztette, de „ereje nagyobb 
annál”. S azt is írja: 
„Ebből áll az Érmellék 
főültetvénye, vagyis ez képezi 
az érmelléki bor nyers anyagának 
túlnyomó részét. Az erdei, mint 
tudva van, igen bőtermő, 
s borsavanyban bővelkedő 
szőlőfaj, de mely csak déli 
expositiókban szokott megérni, 
tehát kései szüretet kíván 
és hosszú meleg őszi időt.

Erdei





Görög Demeter híres grinzingi 
fajtagyűjteményében a Szerémi zöld 
„a’ Nagy-Váradi hegyekről való. 
Ez a’ nevezetes szőlő közelít ízére nézve 
a’ Muskatály szőlőkhez. Tömött, ’s későn érő. 
Nagyon szeretik enni, valamint a’ jóféle borára 
nézve is.” Bár már korábban, 1805-ben
emlegeti Perecsényi Nagy László Arad 
megyéről szóló leírásában – „Szerémi Zöld 
és Muskotály fürtök bogyóiból lehet 
sampáner, champáni bort itten készíteni”. 
Elsőrangú zamatos szőlőfaj, mondja róla 
Entz is – Rudinai Molnár és az öregebb 
Pettenkoffer Sándor, azt is leírják felőle, 
hogy „Bihar megye déli és Arad megye északi 
részében van leginkább elterjedve és innét 
is származtatják”. Ami a származást illetően 
így valószínűleg nem igaz (Pettenkoffer már 

Szerémi zöld



A világhírű „kecskeméti szőlőbűvész” (3500 
új szőlőfajtát teremtett), Mathiász János
legsikeresebb csemegeszőlője. A Victoria királynő 
fehér chasselas (Chasselas Queen Victoria White) 
és a Kalábriai mazsolaszőlő (Raisin de Calabre) 
keresztezéséből hozta létre. „Régóta fáradozom 
olyan csemegeszőlő létrehozásán, amelyet messzire 
lehessen szállítani, meg télen át lehessen tartani” 
– írta fajtájáról, melyet 1887-ben teremtett. 
Tőkéje dús – rendkívül bőtermő. (Egy-két szemre 
metszve is bőven terem.) Levelei igen nagyok, 
fürtje is igen nagy, hosszú, piramis alakú, 
nem ritkán a ½–1 kg súlyt eléri. Bogyója 

Ezeréves Magyarország emléke



Görög Demeter grinzingi, reformkori 
fajtagyűjteményébe kiültetett szőlője „a’ Somlyói 
szőlő-hegyről való, Veszprém Vármegyéból. 
Posonyi szőlőnek is híjják. Világos szemű, 
szép fürtű szőlő.” A Qloxéravész előtt 
mindenfelé ültették, leginkább a Dunántúlon; 
elsősorban Budán, a Balaton mellékén, 
Badacsonyban, Somlón és Neszmélyen volt 
széleskörű népszerűsége. Budainak, Bálintnak, 
Zöldszőlőnek is nevezték. A Budai zöld tőkéje 
erős, vesszői erősek, sárgásbarnák, levelei 
középnagyok, ötkaréjúak mély bevágásokkal, 

felül recézett, levéllemeze durva szövetű; 
erezete feltűnően vörös színű. Fürtje középnagy 
vagy éppen kicsi – ágas és laza szerkezetű. 
Bogyója középnagy, zöld színű, esetlegesen 
kékbe hajló, napos oldalán rozsdás pettyekkel. 
Vékonyhéjú, ropogós, és könnyen rothad, ezért 
szellős, száraz fekvést kíván. Rövidcsapra 
metszve jól terem; középérésű; alacsony 
művelés mellett jó cukortermő. 
Bora igen kellemes zamatú – főleg házasításra 
használták. Porzófajtaként a Kéknyelűvel 
ültették váltósorba.

Budai zöld



Hólyagos furmint

Igényes, jó talajt kívánó fajta; virágzáskor kényes 
A régi termesztési rend szerint a Furmint a Hegyalj
mellett adja a legkitűnőbb borokat. Erdélyben, ahol
karikás művelés mellett fizeti ki magát. Görög Deme
„A’ megaszott szemeiből készül a’ világ szerte esmé
szőlő bor. Enni is igen jó, álló szőlőnek is jó. Ez
mindenfelé elterjedt az országban...” A Furmintról 
állítja (
vezérfonala a régi magyar szőlők eredetének és tört
Végül is a Furminton keresztül mutatható be a magya
és borászat virágkora. (Utólélete már közel sem ann
a szőlőrekonstrukciók után szép lassan zsugorodik a
száma, s a rendszerváltásig a szocialista tömegterme
presztízsét is sikeresen és tökéletesen lezülleszte
Rapaics kutatásait úgy összegzi, hogy a Furmint köz
amely végül is egy szerémségi falunak és hegynek, a
köszönheti őshazáját – oda valahonnét a „történelem 
jutott, balkáni úton, s onnét terjedt szét mai neme
Duna kiváló bortermő hegyvidékeire. Tehát nem nyugat
idegenből hozták ide, hanem fordítva – nagyszerű bo
meg a nyugatot. A német Mosler megnevezéssel (egyen
az ampelográfusok és nyelvészek egyaránt az említet
Moslavina
A régi, „klasszikus” borászati hőskor szakférfiai (
Rudinai Molnár István, Pettenkoffer Sándor) több „vá
ismertették. Legjobbnak a Hólyagos és Ligetes furmi
A Hólyagos furmintról írja a reformkori, l844-es la
Légrády László szőlőigazgató, hogy „fürtje középsze
ritkás… Hegyalján minden szőlők között ez adja a’ l
aszúszemeket, és ott igen erős természetű, mert mid
szőlők bőrének színe ’s húsának íze csak 2-3 vizes 
a’ hólyagos formint bőre, mellyben az aszú íze ’s i
a’ fagyos dereket is épen kiállja, ’s ugyanezért To
divatozik, annak elfagyása félelméből a’ szürettel n
A Furmint Tokaj mellett Somlón is konstans domináns
ismert, noha a régi Somlón szinte kötelező agrobota
hogy a Furmintot a virágelrúgásra hajlamos, nővirág
fajta porzójául is szolgált. 
Bora olyan, mint egy zongoraszonáta: minden megvan b
Mélység, koncentráció, a Föld és az Idő emlékezete.
a szenvedélyes szólamvezetés képessége. Alkalmas rá
világfajta váljék belőle; ahogyan kiváló tokaji borás
– élükön Szepsy Istvánnal. 






