GYOGYI PIROS - a keresett csoda

Régi erdélyi fajta, tobb valtozata létezik: Piros, Csikos, Ojtott
gyogyi. A Gyogy folyo (Alsofehér megye) volgyében keletkezett.
Sokan leirtak, legkorabban Nagy Ferenc a Girokuti-féle pomologia-
ban (1862-1863), majd Bereczki Maté — legutobb Veress Istvan és
Nagy-Toth Ferenc. Mindenki iiltetésre ajanlja. Csodalatos béség-
gel terem: nem ritka, hogy 150-200 kg termést is hoz, bar késén
fordul termére. A kolozsvari botanikuskert hajdani gyiimoélcsésze,
Ritter Gusztav 1897-ben jegyezte megroéla, hogy gylimolcse tartos-
saga és szép szine miatt igen keresett piacos termék. Budai Jozsef,
aki Erdélybdl telepiilt at Miskolcra, és szenvedélyes névényneme-
sité volt, meg is kérdezi hajdani (1903-as) olvas¢itol: vajon miért
nem latni hozza hasonlé szépségii gyiimélcsot a kozforgalomban?
.Mert mig az 6 nemes versenytarsait a piacon soha, avagy csak
nagy ritkan latom, téle egész télen at piroslik és gérnyed a miskolci
kofak asztala. Igen, mert oriasi, erételjes, edzett faja van s hozza
roppant termékeny. Ezekkel az elényokkel a Gyogyi a piacra tola-
kodik, mit sem térédve a kiilfoldrol ideszakadt indigéna magnas-
kollégakkal.” Nagy Ferenc is arrol tuddsit, hogy ,mint a diot, poz-
nakkal verik le, majd az alma-halmazokat szalmaval kiégetett
vermekbe lapattal hanyjak be, mire a vermeket befoldelik. Tavasz-
szal zsakokba, altalvetékbe rakvan, lovon, szekéren hurczoljak
Kolozsvar, Arad, Temesvar felé. Legtartosabbak azon fak, melyek
a magrol vagy gyokérhajtasrol vannak nevelve.”

A régiek szerint a Gyogyi pirosnak létezik egy csikos 6kovaltozata
is, amely ,verescsikos, hosszuko, igen leves, s szinte aratasig elall”.
A Gyogyi piros gyilimélcse kicsi, héja vékony, sima, fényes, alig
zsiros tapintasu és hamvas. Alapszine zoldessarga, biborvorossel
takart, napos oldalan ibolyaba jatszé s6tétvoros. Husa sargasfehér,
a bor alatt vordses — roppand és borizii, maghaza nyilt és szamos ép
magot rejt magaban. Faja nagy koronat képez, mely nem igen koran,
de annal bévebben terem. Gyiimélcse sokaig elall — szazados 6sfai
Erdélyben ma sem ritkak. Nagy Ferenc a Gyogyi piros termesztési
értékérdl és mindségérol elmélkedve megjegyzi, hogy a gylimélcsfa
esetében ,figyelmet érdemel mint curiosum, hogy sok eset jon elé,
mikor az 6rokosok megosztoznak az ing6 vagy ingatlan birtokon,
a gyogyi almafakat viszont kozos hasznalatra fennhagyjak”.

A tiindérkerti gyiijteményben a Gyégyi piros alma Farkaslakarol
(Udvarhely vm.) valo.
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»ahol ezen becses
almafajrol szo van,
Bazalitza Matyas
nevérdl elfelejtkezni
nem szabad”

E.F.

HUSVETI ROZMARING - MAGYAR ROZMARING,
HONTI ALMA, ENTZ-FELE ROZMARING

- keringd6 egy név koriil

A rozmaringalmak modern osszefoglalasa Berczki Maté nevéhez
fiiz6dik — s épp ezzel a kivalé magyar rozmaringalmaval.
Bereczki a ,rozmaringalma” oltovesszejét Entz Ferenctl kapja —
aki az altalanosan ismert gyiimolcsoét 1854-ben irta le Magyar
rozmaringalma néven. Entz itt visszautal egy nemzedékkel korab-
bi idore, a pereszlényi plébanos és gyiimolcsész Bazalicza Matyas
(1784-1848) miikodésére, aki német nyelvii katalogust adott ki
a tobbi kozt 57 almafajtajarél. Entz meg is jegyezi Bazaliczarol,
hogy ,ahol ezen becses almafajrél sz6 van, Bazalitza Matyas ne-
vérdl elfelejtkezni nem szabad, ki legeloszor ismerteté meg azt
veliink, és tobb mas eredeti honi valfajokkal egyiitt a hazaban el-
terjeszté”.

A Magyar rozmaringalmat tehat Entz itt irja le és jellemzi el6szor:
»A magyar rozmaring alma valésagos képe az igénytelen érdem-
nek! Nem olly porhany6 és korteszerii olvadékonysagu, mint olasz
[tiroli] druszaja, és éppen mivel ropogos husu, csodalatos tartossa-
g1, leginkabb ha a derek bealltaig a fajan meghagyatik; mit annal
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biztosabban lehet tenni, mivel igénytelen kiilseje utan, az ingyen-
vevek figyelmét kikeriilni szokta. Termékenységre, termetre és
nagysagra kivalik e fa, és tanusitja, hogy hazank f6ldjének szii-
16ttje és kedveldje.”

Bereczkia Vdazlatokban (I11. kotet) az Entz-féle Magyar rozmaring-
almat aztan tiszteletbdl atkereszteli Entz-rozmaringnak — szélté-
ben ezen a néven terjed az orszagban, noha tébbféle névhasznalat
van forgalomban: a kecskemétiek Rozmarin-almanak, a nagyké-
rosiek Citromalmanak, Fels6-Magyarorszagon Hontialméanak, s
Bereczki révén Entz-féle Rozmarin-nak nevezik. Koziiliik a ‘Honti
alma’ nomen a legidésebb — a Bereczki-kortars Villasi Pal is
szigoruan ezt a nevet hasznalja. Erdélyben nem ismert fajta — az
Erd6vidékrdl elszarmazott Budai Jozsef az 1900-as Gyiimolcs-
kertészben Honti nagy alma néven irjale, és allitasa szerint a Honti
nagy alma nem azonos a Magyar rozmaringgal — Budai 6nallé
magyar gylimolcsfajtaként tartja szamon. 1940-ben a Felséma-
gyarorszagi gyiimolcskamara ugy ir a Honti almarél, mint a leg-
kedveltebb almafajtak egyikérél. ,Kiilonosen Goémor és Kishont
varmegye teriiletén gyakori. Az 6regebb gazdak maig is a legtobb-
re becsiilik, joggal. Evtizedek multak, minden valtozott, de a Honti
almafak ma is allnak, teremnek. Buzgé 6regek ma is jorészt ezzel
oltjak be a vadoncokat. A Honti alma csak tajneve a jol ismert
Entz rozmaringnak.”

Ma hasznalatos Husvéti rozmaring nevéhez legnagyobb erénye,
a hosszu eltarthatésaga révén és fel-fellangolé névvitak soran jut:
a 20. szazad els6 felében rendesen husvétkor jelenik meg tomege-
sen a gyiimolcskereskedések kirakataiban. Tobb alféldi gyiimélcs-
termeld ezt tartja a legjobb alfoldi télialmanak, mely nem éri el
ugyan egyes renetalmak kvalitasait, de minéségben foliilmulja
a Téli piros pogacsat és a Torok Balintot, s6t a Szercsikat is, mondja
rola Rapaics.

A Husvéti rozmaring valojaban régi magyar fajta. Alakja inkabb
csucsosodo (az Entz rozmaringé hengerededebb) sokaig eltartha-
t6. Bore sima, szivos, altalaban zsiros tapintasu és fényes — eleinte
fehéreszold, értével szalmasarga, napos oldalan pirossal belehelt.
Husa zoldesen fehér, bo levii, elég kellemes izii, illatos, zamatos.
Erés novést faja igen edzett. Késén fordul termére, de hosszi
életii lesz s b6termd. Talajban, éghajlatban nem valogatés.

A tiindérkerti gytijtemény Husvéti rozmaringja Zalatarnokrol (Zala
vm.) valo.
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JAKAB ALMA (JAKAB-NAPI ALMA)

— az elso érésiiek kozott

Gyermekkoromban még nagy becsiilete volt ennek a fajtanak
anyugati végeken. A Karpat-haza mas teriiletein nem talalkoztam
vele, de amikor elkezdtem keresni 6rokségiink gyiimolcsészeti
hagyatékat mas tajegységeken, mar nalunk is alig maradt hir-
mondé beldle.

Szent Jakab napja koriil érett, ami a naptar szerint julius 25-ére
esik. A legkorabban ér6 almak k6zé szamitott, ezért nagy volt
a becsiilete. Nekiink is volt egy nagy fank a kertben. Emlék-
szem, hogy gyiimélcsot csak a fa alél szabadott szedni, farél
nem, ezért barataimmal gondoskodtunk réla, hogy a cstzlit és
minden egyéb hadi eszkozeinket bevetve, miel6bb lekeriiljon
minden alma a farol. Ennek legfébb karvallottja a csalad vete-
ményeskertje és a szomszéd épiiletének a cserepe volt. Utobbi-
ért néha felel6sségre vontak, de az volt az érzésem, hogy ez igy
megy nemzedékek ota. Raadasul ellatta a fa a szomszédokat és
a rokonsagot Jakab almaval, és valljuk meg, csekélység néhany
Osszetorott cserép egy véka Jakab almahoz képest. Osszegezve:
a Paris almajaval szemben a Jakab alma békét, és nem viszalyt
hozott. Kézepes nagysagu gyiimolcse zoldes, késébb megsargult.
Edes alma volt minimalis savakkal. Legnagyobb értéke az volt,
hogy ez volt az els6 érésii alma.
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